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HOTELOW A,

AKADEMIA SKOLSKE NOVINY

130. vyrocie nasej Skoly

A

Hotelova akadémia v Liptovskom Mikulési si v tomto
Skolskom roku pripomina 130. vyrocie zalozenia Mestskej
g ucnovskej priemyselnej Skoly (v roku 1885), ktora bola
e prvou odbornou Skolou v regidone a zdkladnym pilierom

dnesnej Hotelovej akadémie.

Pocas tohto uctyhodného obdobia pdsobnosti Skoly sa
v nej vystriedalo mnozstvo pedagogov i Ziakov, ktori po sebe zanechali trvalé vzajomné stopy v mysliach
i srdciach. Ziaci spominajii na svojich u¢itelov, u¢itelom sa vynaraji v mysli ich zverenci a aj ich kolego-
via. Jubileum je vZzdy vd’acnou prilezitostou nielen na spomienky a stretnutia, ale 1 na jeho historické
poslanie, na bilanciu dosiahnutych vysledkov, na vyjadrenie hrdosti na svoju Skolu. Oslavy tohto
vyznamného jubilea, v duchu ktorého sa niesli mnohé tohtorocné skolské i mimoskolské aktivity, vyvrcho-
lili 28. oktobra 2015 slavnostnou akadémiou v Dome kultiry v Liptovskom Mikulasi, pocas ktorej Skola
obdrzala od predsedu Zilinského samospravneho kraja Juraja Blanara ocenenie Littera memorialles a od

primatora mesta pamétni medailu.

Slavnostny program zahfnial hudobné vystupenia naSich ziakov: Barbory Kamenickej s Katarinou
Vechterovou, Jozefa Tapajdka a nasej absolventky Nikoly Dobakovej, d’alej vystipenie taneénej skupiny
Freezy, barmansku show naSich tspeSnych absolventov Jakuba SpiSdka a Patrika Kovaca a vystupenie
Petra Pravotiaka, majstra sveta v mieSani napojov. Samozrejme, nechybali ani slavnostné prihovory hosti

a ocenenia zamestnancov skoly.

Redakcia Casopisu Prievan sa pripaja ku vSetkym
gratulantom a praje nasej Skole mnoho d’alSich Gspesnych
rokov, desat’ro¢i ¢i mozno storo¢i. Nech aj nad’alej vytvara
priestor pre udalosti a uspechy, o ktorych bude stat’ za to

pisat’.
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Struc¢na historia nasej Skoly

1885: MESTSKA UCNOVSKA PRIEMYSELNA SKOLA

1920: OBCHODNA SKOLA

1922: Zalozenie UCNOVSKEJ SKOLY

1940: UCNOVSKA SKOLA MIESTNEHO HOSPODARSTVA

1962: UCNOVSKA SKOLA

1972: UCNOVSKA SKOLA v novych priestoroch na Ul Cs. brigady 1804, Liptovsky Mikulas
1976: Odclenovanie odborov; orientacia Skoly na odbory predavac, kuchar, ¢asnik; zavedenie Studia popri za-
mestnani

1985: STREDNE ODBORNE UCILISTE OBCHODNE

zriad'ovatelia: PRIOR Banska Bystrica, Bratislava, Institat VV PO CR Nitra, Ministerstvo obchodu Bratislava,
Ministerstvo hospodarstva Bratislava

1991: Deliminacia PPV do SOU obchodného

1997: Zriadenie HOTELOVEJ AKADEMIE pri SOU obchodnom

zriad’ovatel: Krajsky trad Zilina

2001: ZDRUZENA HOTELOVA A OBCHODNA SKOLA

Spojenie Hotelovej akadémie a SOU obchodného

zriad’ovatel: Krajsky trad Zilina

2002: ZDRUZENA HOTELOVA A OBCHODNA SKOLA

zriad’ovatel’: Zilinsky samospravny kraj

2009: HOTELOVA AKADEMIA

zriad’ovatel’: Zilinsky samospravny kraj

Fantasticky uspech Petry Vlhovej

Diia 13.12.2015 dosiahla naSa ziacka Petra Vlhova vo Svédskom Aare v nedelnajsom slalome
Svetového pohara 1. miesto. Slovenska lyziarka z Liptova so Startovnym ¢islom 19 bola v 1. kole na cele
sut'aze, v 2. kole zvysila svoj naskok na Norku Ninu Loesethovil na 58 stotin. Pet'a Vlhové dosiahla svoj
najlepsi Zivotny Uspech. Pet’a, gratulujeme a drzime palce na d’al§ich pretekoch. Tvoji hotelaci. (HOS)
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Peta Vlhova prezradila...

Jana Lehotska: Pet’a, srdefna
gratulacia k tvojmu krasnemu
uspechu. Vsetci sme pri telke
drzali palce. Chcela by som sa
t’a spytat’, na ¢o si myslela pred
tym, ako si cestovala do Svéd-
ska, aké boli tvoje ciele. Urcite
tie najvysSie...

Petra Vlhova: Pred kazdym pre-
tekom si verim, Ze nejaky ten
uspech bude, ale tak urCite som
nepredpokladala, ze to bude prvé
miesto, ale som =za to rada
a uzivam si to.

J.L: Ur¢ite ti vSetci z timu drza-
li palce, ja som hned’ na Face-
booku videla po prvej jazde, Ze
si mala velikansky naskok pred
ostatnymi, S$tartovala si
z poslednej pozicie. Napriek
tomu sa ta chcem spytat’ na
reakcie z timu a tvojej najbliz-
Sej rodiny po tvojom krasnom
uspechu.

P.V.: Vsetci boli $tastni, necakali
to tak ako ja. Verili sme si, ze na
to pédium mam, ale Ze by som
vyhrala svetovy pohar, tak to
urCite nie. Sme za to radi, sme
Stastni a budem sa snazit' tie
vysledky opakovat’.

J.L.: Videli sme tvoju jazdu,
ktoru si naozaj predviedla ako
taka najdravSiu jazdu, dala si
do toho maximum. Vedela by si
nam eSte predsa len eSte trosku
opisat’ tie pocity pocas jazdy,
myslela si na nieto? Da v tej
chvili vobec na nieco mysliet’,
ked’ jazdis?

P.V.: Ked’ jazdim, len sa sustre-
dim na svoju jazdu; ako pdjdem.
Prvé kolo vzdy chodim tak, ze
idem naplno, aby som spravila ¢o
najlepsi vysledok do druhého kola
a v podstate, ked’ som prisla do

ciela a bola som prva, tak som
tomu neverila. Ta jazda bola asi
najlepsia v mojom zivote. Aj moj
tréner ma pochvalil, nebola tam
ani jedna chybicka a to bolo vid-
no na case. V druhom kole som

mala troSku stres, ale ja som
vedela, ¢o chcem a ako chcem ist’
a ten stres §iel potom bokom
a bolo mi v podstate jedno, ako
p6jdem. Proste som chcela ist
naplno a chcela som len vyhrat’.

J.L.: To, ako si to prezivala,
sme vlastne videli aj v priamom
prenose. Zrejme od S$t’astia si
spadla na zem a neverila si to-
mu. Vie§ nam eSte troSku popi-
sat’, o ti potom ako prvé prislo
na um, ked’ si sa nejakym spo-
sobom dostala z tej euforie.

P.V.: Ta euforia tam bola, nejaké
myslienky som nemala, pretoze
som tomu nerozumela, aj ked
som sa vyvalila na zem, zacala
som plakat, pretoze to bola
neskuto¢na radost’, a ked’ mi su-
perky gratulovali, nevnimala som
ich, lebo som bola uplne v takom
Soku.

J.L.: Ja osobne t’a dost’ sledu-
jem na Facebooku, vela Casu
travi§ momentalne s Veronikou

Velez-Zuzulovou. Aké boli jej
reakcie na tvoj uspech?

P.V.: Bola rada. Prva reakcia, ked’
som prisla na izbu, bola, ze som
nemusela tak dlho cakat' ako ona
a v podstate mozno som mala aj
kus st’astia, ze to tak vyslo, ked’ze
Ze mi to presne tak vyslo ako to asi
malo byt. Ona sa z toho tesi, uvi-
dime. Tento pretek, co bol, jej
nevysiel, ale ja verim, Ze eSte
na tom stupni budeme obidve.

J.L.: Teraz nas ¢aka ¢as Via-
noc. Mas to eSte nejako nabi-
té s programom, s d’alSimi
pretekmi? Ako to mas
zosuladené a ako prezije§
Vianoce?

P.V.: Momentalne trénujem uz
kondi¢ne, v nedel'un ideme na
tréning, pridem asi 23. Na Via-
'noce budem doma s rodinou
a potom v podstate uz 26. ide-
me na preteky. Je to dost’ nabité.

J.L.: Na buduci rok t'a ¢akaju
preteky na tvojom rodnom kop-
ci, ako si to sama povedala,
v Jasnej. Co nam k tomu povies?

P.V.: TeSim sa na to, pretoze mat’
doma v Jasnej svetovy pohér, to je
nieCo Uzasné, a te$ime sa na to
obidve s Veronikou. Ja verim, zZe
ta atmosféra bude super a Ze to
vSetko zvladnu a teSime sa na to.

J.L.: Ja ti eSte raz blahozelam,
drzim palce, hlavne vela zdravia
a naozaj vela uspechov, aby si
nam robila stile vel’ku radost’ aj
im doma na rodnom Kkopci
a Zelam ti krasne preZitie Vianoc
za celd Hotelovi akadémiu.
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Cvicna firma AjFit, s. r. 0. — zdravy Zivotny Styl

Problematika zdravého zivot-
ného Stylu a faktu, Ze zdravy
zivotny §tyl predstavuje jeden
z najdolezitejSich Cinitelov, ktory
ovplyviiluje nasSe zdravie,
a skutocnosti, Ze najvicsi podiel
zdravia ma kazdy z nas vo vlast-
nych rukach, viedli k tomu, Ze
v ramci predmetu cvicné firma sa
ziacky III.C PM — obchod rozhodli
zalozit’ cvicnu firmu AjFit, s. 1. 0.

Cvicna firma AjFit, s. r. 0. je
od roku 2014 =zaregistrovana
v obchodnom registri Slovenského
centra cvié¢nych firiem
v Bratislave s predmetom ¢innosti
na pohybové kurzy, zdravu
vyzivu, vyzivové doplnky a pora-
denské sluzby.

Vo svojej ¢innosti uzko spolu-
pracuje s realnym partnerom,
ktory ma vySe dvadsatrocnu
uspesnu Cinnost’ v tejto oblasti
s fitnessclubom Arny so sidlom
v Liptovskom Mikuldsi.

Moézeme konStatovat’, ze vda-
ka tejto spolupraci ziacky ziskaju
velmi cenné odborné poznatky
z oblasti fitness, zdravej vyzivy
a zivotné¢ho S$tylu, oboznamia sa
s fungovanim redlnej firmy, ako aj
s tazkostami, s ktorymi sa firma
stretdva. Na druhej strane, cvicna

firma realneho partnera na Medzi-
narodnych veltrhoch cviénych
firiem zviditel'nuje, ako aj vnasa
do jej Cinnosti ,,iné videnie®.

Toho casu sa AjFit, s. r. o.
pripravuje na 22. ro¢nik Medzina-
rodného vel'trhu cviénych firiem
do Prahy, ktoré¢ sa uskutocni
v marci 2016. Uz dnes vieme, Ze
na vel'trh sa prihlasilo vyse 120
firiem z 10 krajin ~ Eur6py.

Nasa firma je jedinou prihla-

senou zo vSetkych strednych
Skol, ktoré su v poOsobnosti
Zilinského samospravneho kraja.
Sutaz je 3-diova a mimoriadne
naroc¢na.

Odborna porota prisne hodnoti

vzhlad

stanku,
a graficki upravu katalogu,
prezentaciu firmy, komunikacné

originalitu

a predajné zrucnosti, pracu
s pisomnostami, zvolené marke-

tingové nastroje a znalosti

v cudzom jazyku.

Navyse tento ro¢nik organi-

zatori obohatili o  dalSie tri
sit’aze, a to o najoriginalnejSiu
fotku s témou zdravy zivotny

Styl, o najlep$i plagat
a o komunika¢nu sutaz 90
sekund vo vytahu.

Pocas vel'trhu sa bude-
me v maximalnej miere snazit,
¢o najlepSie reprezentovat’
Slovensko, nase mesto a nasu
Skolu. Verime, Ze oslovime
navstevnikov veltrhu ako aj
organizatorov a presved¢ime,
ze Lzivotny Styl je sposob
Zivota, ktory odrdza postoje
a hodnoty cloveka veduce
k zdravému telu a dusi.”

Drzte nam palce!

Ing. Anna KiapeSova- odborna
ucitel’ka
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NAVZDY SA ZACHOVA...

Mili ¢itatelia,

naSa stuzkova sa konala 28.
11. 2015 v reStauracii Modemoiselle
v Liptovskom Mikulasi. Ako to uz
byva, tak najtazSie bolo prinutit' 28
Studentov k tvorbe programu. Ked'ze
sme ako ostatni ziaci, 'ahké to veru
nebolo. Moje pocity tesne pred za-
Ciatkom boli velmi zmieSané.

V miestnosti vladol chaos aja som
eSte stale nemala ani obleCené slav-
nostné Saty. Hovorim si: ,,Paneboze,

‘

toto nedopadne dobre.

Feva

©
{j aja Pamia

Katka Vezunta
Fibip Danek
“Nata S.Z'Ja.natt/-

Veva

Matka

No opak bol pravdou. Sami
sme neverili, ako sme to zvladli;
vSetko prebehlo ako po masle.
Nervozita, stres a panika opadli pri
pohlade na naSich rozcitenych
rodicov, ked nas wvideli stat
v slavnostnych robach s milym us-
mevom, ktory sme im darovali
a oni nam ho spétne opatovali.

Nikdy by som ni¢ nezmeni-
la, ved’ vSetko bolo tak, ako malo
byt. Bol to najkrajsi vecer v mojom

Bibka
Mata

Matka

Boki Gadika
Doki

Rozpvivka, ktovd m}kd»l, nwekondi ...

FLivka

Samae

zivote. Milo nas prekvapili aj
nasi ucitelia, ktori sa s nami po
cely veler zabavali, tancovali

asmiali, ¢im aj vdaka nim
vznikla prijemnd auvolnena

atmosféra. Na nasu stuzkovu

slavnost budem spominat’ eSte

vel'mi dlho. Som vd’a¢na, Ze som

bola jej sucastou, pretoZze nasa

trieda je kopa vynimoc¢nych l'udi.
VasaIV.C

Tana
ﬁ?e-/r,(l-
Dera
Dada
Matisha

Peta
Wajhba
Kika
Katha

Leda

STUZKOVA

Nasa stuzkova sa odohra-
vala 5.12.2015 v Liptovskom
Hradku v reStauracii Pila. Najna-
rocnejSie na organizacii bolo zladit
20 nazorov dokopy tak, aby sa
nikto neurazil a nepohadal — ¢o sa,
samozrejme, nepodarilo. Pred stuz-
kovou vladli samé hadky, do kto-
rych som sa ale snazil nezapajat,
len som sa potichu smial. Najlepsia

hidka bola: KDE SU DVERE.
A po stuzkovej sme uz vsetci znovu
kamarati: spokojni, vysmiati
Ale

vznikla nova otazka, kde budua

a zabudli sme na hadky.

dozvuky...

Na mojej stuzkovej by som
nemenil asi ni¢. VSetci sa bavili

a boli spokojni. Zabavali sa

a tancovali az do skorého rana.
Co ma celkom dost’ prekvapilo,
ako sa dokéazali odviazat' nasi
rodi¢ia a, samozrejme, ani
ucitelia sa nedali zahanbit’. Vecer
hodnotim len pozitivne hoci by
som bol rad, keby som si toho
trosku viac pamétal, ale to uz asi

k oslavam, bohuzial’, patri.

S Rozdravom vas anonym z V.A
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Praktické maturitné skasky

Restauracia Al’Padrino (9. 11. 2015)

Nasa reStauracia mala mafiansku tematiku 60. rokov. Tému sme si vybrali podla toho,
aku kuchyiiu sme chceli mat’; a to bola talianska kuchyiia. Dovodom bolo, zZe sme chceli 'ahké
jedla na pripravu, ked’Zze sme nemali ziadneho externého kuchara. Vsetky jedla pripravovali
hodnotiaci kuchéri.

Tym, ze Taliansko je zname sicilskou mafiou, tak sme sa zhodli na tom, Ze nas podnik
bude v duchu talianskej mafie. Tematicky sme vyzdobili priestory reStauracie: na stoloch boli
cerveno-Cierne obrusy, svie¢ka a ziva ruza. A samozrejme, nechybali ani jedalne a napojové list-
ky a d’alSie marketingové produkty, ktoré spravili diev€atd z marketingovej agentury DreamsTi-
me.

Manazéri podniku mali obleCené saka a Cierne nohavice a ¢aSnici mali obleCené Cierne
nohavice, ¢ierne kosele a mali ¢ervené motyliky. Chalani mali eSte aj Cervené traky. Atmosféru
sprijemnila saxofonistka Michaela Sipekova, ktora mala pocas diia niekol’ko vystipeni.

Otvorenie podniku prebiehalo klasicky ,,mafiansky*; riaditel'’ka podniku spolu s 2 chlap-
cami prisli na jednom aute s kufrikom, v ktorom boli peniaze, a 2 chlapci prisli na druhom aute
s kufrikom, v ktorom bol klI'i¢ od reStauracie. Tieto dva kufriky si navzdjom vymenili
a riaditel’ka podniku spolu s pani riaditel'kou Skoly, Ing. Katarinou Uli¢nou, mohli sladvnostne
otvorit’ podnik.

Medzi pozitiva celého dna patria urCite spolahliva a profesiondlna obsluha ¢asnikov,
jedla a napoje. Najvacsou nevyhodou bol najmensi pocet manazérov, iba 5 na cely podnik, o
v mnohych situaciach ovplyvitovalo celkovy chod podniku. Ako d’al§iu z nevyhod mdézeme brat’
aj to, ze sme isli ako prvi, ¢o nebolo najlepsie, ale mali sme to ako prvi za sebou.

V kone¢nom désledku sme boli celkom spokojni, aj ked’ sme mali konflikty a nezhody
pocas dna, ale boli tam aj svetlé chvilky. Na konci dila sme neboli v strate ato je pre nas
doleziteé.

O par mesiacov nas ¢aka eSte obhajoba celého nasho podnikania. Verime, Ze dopadne
uspesne a vsetci budeme s vysledkom spokojni. Budeme radi, ked’ ndm budete drzat’ palce; nie

iba na obhajobe, ale aj na maturite.

Tatiana Antolova, V.B




PRIEVAN

Viva Mexico

Ten deit mam cerstvo vo svojej pamiti. Ako keby to bolo vcera, ked’ sme otvarali na§ podnik
s nazvom Viva Mexico. Piatok 13. novembra; pre niekoho $t'astny, pre niekoho menej. Pre nas tim to
bol velky deini ,,D*; deii praktickej maturitnej sktsky.

.....

sladké ovocné dzlisy a, samozrejme, tequila — to boli veci, ktoré unds v podniku nechybali. Prava
atmosféru dopiﬁala mexickd hudba a samozrejmostou boli ,,sombréra“ a ,,ponca*. Pre¢o sme sa rozhodli
prave pre mexickll tematiku? Nebudem vés zataZovat” naSou marketingovou filozofiou, cielmi ¢i
poslanim. Poviem vam to takpovediac ,,polopate™. Niektori z naSho timu mame radi pikantné jedla,
niekto zabavu a teplo, niekto zas tequilu a ked” sme spojili vSetky tieto veci, bolo to jasné.

Spolupracovali sme s reklamnou agentirou FIVE MINDS, ktora pre nas vytvorila logo, dizajn
jedalnych a napojovych listkov, menovky atd’. NaSu celkovu spolupracu hodnotim dobre. Samozrejme,
ze sme mali nedorozumenia a opravovali sme veci na poslednu chvilu. No dovolim si tvrdit, ze uz od
prvého stretnutia sme vedeli, ze sa nam bude dobre spolupracovat’.

Réno, v den ,,D* sme vSetci citili zodpovednost” a mali motyliky v bruchu, ¢i vSetko dopadne tak
dobre, ako sme si to vysnivali. Samozrejme, mali sme aj zdravy stres, ktory vSak rychlo opadol.

Keby som mala vymenovat’ pozitiva a negativa, skromne budem tvrdit, Ze s negativom som sa
za cely den nestretla. Pani ucitel’ky s ich odbornym oc¢kom urcite nieco nasli, no ak mam hovorit’ za se-
ba, tak som bola nadmieru spokojnd. V prvom rade to zacalo tym, Ze sme sa v time stretli uZasni l'udia.
Takisto sme mali sme skvely personal, ktory vedel, o mé robit’. Nedd mi nespomenut’ skvelého baristu,
Mareka Benikovského, ktory je byvalym Ziakom nasej Skoly, ¢i $éfkuchara Davida Mjartana, ktory po-
mahal v kuchyni naSim chlapcom.

Podl'a mojho osobného nazoru sme boli Gspesni. V mojom nazore ma utvrdili hostia, ktori od-
chadzali s ismevom na tvarach apriali nam vSetko dobré. Ani jedného z hosti som nepocula sa
stazovat’; ¢i na jedlo, alebo obsluhujuci personal.

No aco nase plany do buduacna? Dufame, Ze naSa obhajoba praktickej skusky a samotna
maturita sa bude niest v podobnom duchu. Koniec koncov, sme na jednej lodi, ¢ak4 nas to vSetkych.
Tak ndm prosim drZte palce!

Katarina Kovacova (V.B)
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Restaurant Cabaret (17. 11. 2015)

V pripade nasSej maturitnej skiisky sme sa
ja a moja skupinka, ktord pozostava zo siedmich
¢lenov, rozhodli o téme a nazve nasej skusky
pomerne rychlo. Chlapcenska cast’ skupiny
rozhodla o téme kabaret, nakol'’ko tu eSte nebola,
a preto nam priSla vel'mi atraktivna. Taktiez tu
bola aj velkd ponuka rozmanitych jedal, napo-
jov, ktoré by sme mohli podavat a aj vela
moznosti vyzdoby podniku.

Nas tim spolupracoval s Cisto dievcen-
skou skupinkou, ktord si dala nazov
ELEMENTS. Ich pracu hodnotime na vybornu,
vzhl'adom na to, Ze ndm pomohli v rdmci vlast-
nej iniciativy aj s tym, ¢o nemuseli a nemali
v zmluve; takze sa chovali ako naozajstni
marketingovi partneri.

Pocas otvorenia a uvedenia reStauracie
do plynulého chodu, sme sa stretli s pozitivami,
ale aj negativami. Podl'a mdjho nazoru sme mali
az na nejaki mala chvilu v doobediajsSich
hodinéch plno; miestami az tak, ze I'udia museli
odist’, pretoZe uz bolo, bohuzial’, plno. Keby mal
na$ podnik este d’alSie poschodie, isto by sme
tento naval zvladli. To ni¢ nemeni na veci, Ze aj
pri tej rychlosti a kvantite objemu hosti sme az
na drobné chybicky podévali najlepsi vykon, aky
sme dokazali.

Negativom boli najmé asi niz§ie ceny
niektorych pokrmov a velkym pozitivom
(taktiez pochvalou), by som chcel ohodnotit’ mo;j
personal. Ano, v poslednej vete ste sa dozvedeli,
7ze ja som bol personalista podniku Cabaret,
ktory nam pan ucitel’ Piron¢iak ohodnotil piatimi
hviezdickami, za ktoré jemu aj ostatnym ucite-
lom vel'mi dakujeme. Po tomto, dovolim si
tvrdit’, uspeSnom dni nas ¢aka uz len obhajoba a
maturitna skuska.

Ako kedysi povedal Leonardo Da Vinci:,
,Ani jeden mlady clovek nie je tak nesikovny, aby
nedospel k uspechu aspon k jednej veci, ak je
witrvaly.” A my vytrvali sme!

Drzte nam palce pri naSej maturite. My to
dame...

Boris Stacho V. A

ReStauracia Lavande (18. 11. 2015)

Zvolili sme si tému spojent s Provensalskom
a levandulou, lebo nas dana idea vel'mi oslovila,
nakol’ko takato tematika eSte nebola za poslednych 5.
rokov, ako sme my na Skole, realizovana. Zdala sa
nam vel'mi aktudlna a vedeli sme si na fiu pozhanat’
rozne dekora¢né doplnky a vyzdobu. Myslim, Ze sa
nam podarilo uspokojit narocné oko a chutové
bunky nielen naSich hodnotiacich ucitelov, ale,
samozrejme, aj zakaznikov.

Spolupracovali sme s marketingovou firmou
DUHA, ktorda nim zabezpelovala tla¢ jedalneho
a napojového listka a taktiez nasu propagaciu
prostrednictvom plagatov a rekldm. AZ na malé
nedostatky sme s ich pracou boli v celku spokojni.

Ako pozitiva naSej reStauracii vidim, Ze sme
boli jedini Siroko-d’aleko
s takouto reStaurdciou.
Ludia, ktorych zaujimala
a boli na nas zvedavi, sa
prisli  pozriet, ako to
v pravej provensalskej
reStaurdcii vyzerd. Nasim
uspechom bola podl'a mna
najmd Spickova kéva
AURELICA a velky vyber
B vin: slovenskych aj fran-
| cizskych a, samozrejme,

prijemne navodena at-
QPraktickd maturitnd skiska _@Yncrm Avies [TIETN.

mosféra v reStauracii.

Negativa vidim v zlyhani techniky pri naSom
promo programe, ktorym bola spevacka s velkym
srdcom a UZasnym hlasom - zaspievala par krasnych
francuzskych piesni aj bez mikrofonu. Dalsi problém
bol, zial’, v nedostato¢nej fotodokumentacii zo strany
marketingovej firmy DUHA.

Do budiacna by sme sa chceli vyvarovat
chybdm, ktoré sme spravili pri vedeni nasej reStaura-
cie a zobrat’ si z nich ponaucenie, aby sme ich uz
neopakovali najmd v budicnosti, v praci, ktoru
budeme po skonceni tejto Skoly vykonavat'.

'6‘

,»Drzte ndm palce

Robert Frank 5.A
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ReStauracia u Pioniera

Dna 20.11. 2015 sa v priestoroch
reStauracie Mladost’ uskutocnila praktic-
ka maturita ziakov V.A triedy s nazvom
Restauracia u Pioniera. My siedmi (Jana,
Tomas, Lenka, Miroslav, Alexandra, Ma-
tus, Veronika) sme si zvolili tému: ,,Ako
sa stravovalo za socializmu.” Jedla vtedy
boli jednoduché a chutovo vel'mi dobré,
a tak sme stavili prave na to.

Reklamnu agentliru sme si vybrali
YOLO agency v zlozeni Styroch chalanov
zo IV.C (Peter, Samuel, Matas, Matej).
V dany den bola spolupraca vel'mi dobra
a zabavili sme sa aj po skonceni firmy.

Na zaciatku to bolo hrozné, napo-
je ndm v kuchyni vyhadzovalo, museli
sme Cakat’ na pana ucitela Slahucku,
ktory to nasledne opravil. Kuchyia to
obcas nezvladala, vkuse sa nieCo menilo;
ked’ sa povedalo nieco, tak sa to zmenilo
aj patkrat, no potom to bolo aj tak zle.

Celkovo ale bolo dobre, obcas
sme sa povadili, ale ,spravili sme*
a vSetci sme spokojni. Teraz vo velkom
prebiehaju pripravy na obhajobu, do kon-
ca januara mame odovzdat ,,Spravu
o Cinnosti®, ktora si kazdy musi napisat’
sdm za svoj usek. Prosim, drZte nadm
palce pri obhajobe a maturite, ved’ predsa
kazdého to raz caka, tak preco si asponi
takto nemdzeme pomoOct moralnou
podporou. Dakujem vietkym, ktori nas
boli pocas praktickych maturit podporit’;
cenime si to.

S pozdravom tim ReStauracie u Pioniera.

PRIEVAN

Wroclaw

V dioch 12. - 16. 10. 2015 sa 9 ziacok Studij-
ného odboru pracovnik marketingu z II.C a III.C
zucCastnilo vymenného pobytu v pol'skom meste
Wroclaw. Sprevadzali nas pani ucitel’ky Mgr. Janka
Bednarc¢ikova a Ing. Zuzana Urbanova. Spolu so Stu-
dentmi Medzindrodnej strednej Skoly sme pocas
piatich dni v skupindch pracovali na projektovych
ulohach.

Nasim zadanim bolo zistit’ formou ,,mystery

shoppingu®“ trovenn sluzieb poskytovanych
v informaénych centrach v meste. Pytali sme sa
domacich obyvatelov, ¢o mbézeme ako turisti vidiet
a robit v meste Wroclaw. Zistovali sme uroven
poskytovanych informacii. Okrem vzdeldvacich akti-
vit sme spoznavali mesto, Skolu, kultaru, ale aj kaz-
dodenny zivot mladych l'udi v Pol'sku. Na zaver
nasho pobytu sme prezentovali vysledky prace pred
ziakmi a pedagogmi Skoly. No a, samozrejme, sme

nadviazali aj nové kamaratstva.

Prva Cast’ projektu je uz za nami a teraz sa
teSime na april, kedy pol'ski Studenti navstivia
Slovensko a aj nasu skolu.




PRIEVAN

=

BARMANTSVO HALM oc¢ami Mgr. RuzZenky Baranovej

Barmanstvo na nasej Skole siaha do roku 1995, ked’ nasa Skola este niesla nazov SOU obchodné Liptovsky
Mikulas.

Prvykrat na nasu $kolu prisiel robit’ zikladny BARMANSKY KURZ pan Jozef Cypov zo Slanickej osady
z Namestova. Tu sme zacali pisat’ nase prvé riadky historie a zacala nasa vlastna alchymia mieSania napojov. Prvé
mieSané napoje sme pripravovali s Martinom Holecom a so Ziackami vtedy eSte Studijného odboru ¢aSnik. V tej
dobe este nebolo k dispozicii tol’ko zaujimavych ingrediencii. Boli sme vel'mi §tastné, ked’ sme prvé miesané napo-
je mohli pripravit’ s pomaranc¢ovym a citronovym Sanqvikom. Na$e kroky viedli na barmanskt sut'az do Trencina,
kde nas reprezentovali Zziatky Monika Repkova a Dana Sevéikova zo $tudijného odboru Gagnik.

O 2 roky neskdr, po ziskanych prvotnych sktisenostiach, sme sa zacali obzerat’ po novych talentoch nasej
Skoly. V ucebnom odbore casnik sme nasli vel'mi nendpadntl a utiahnuta ziacku Luciu Polonyovi a v §tudijnom
odbore ¢asnik Zuzanu Svanéarovi, ktoré nas prvykrat reprezentovali na EUROCUPe v PreSove. Prvykrat sme
priniesli pre nasu skolu umiestnenie, ktoré vybojovala Lucia Polonyova.

Tento moment bol pre nas nesmierne dolezity. Ani v sne sme netusili, Ze nas to nastartuje na dlha, az 20-
ro¢nu cestu, ktora sa pred nami zacala otvarat’.

Tu sa uz hrdo hlasim k nazvu skoly Hotelova akadémia a v roku 1997 sme objavili novy talent, Lukésa
Slosiara. Velky zaujem prejavovali aj $tudenti Miroslav Pilarik, Cubomir Greso a §tvoricu barmanov dopliia Lucia
Polonyova, ktori nasu $kolu prezentovali niekol’kokrat na Gastronomickom festivale v Ceskych Budgjoviciach.

Tato etapa barmanského umenia bola poznacena nielen kvalitnymi vykonmi nasich barmanov, ale aj odva-
hou vniest’ do stitazného oblecenia nové prvky, ktoré sme obohatili o klobuk so Serpou. S tym sme si ziskali srdcia
a popularitu poroty a obecenstva. Vel'mi hlboko sme prezivali aj prvotiny nasich uspechov a vitazstiev. Posilneni
novymi poznatkami a uspechmi z Ceskych Bud&jovic sme zalali budovat’ pevnejsie ziklady barmanskej prace
a tvorby napojov novymi postupmi.

Cas rychlo leti, a tak kon¢ia skiseni barmani §tadium na nasej $kole a odchadzaju. My sa opit’ ocitime na
zaciatku a s prichodom novej generacie ziakov na naSu Skolu vyrazame do tried hl'adat nové  talenty.

Cas nas nenechal dlho ¢akat’ a do oka mi padol Ziak uéebného odboru ¢asnik Peter Brodiian a Ziatka Petra
Deveckova. Talenty som chodila hl'adat’ aj do inych tried okrem tych, v ktorych som vyucovala ja. Ak mam byt’
Gprimna, ked’ som vstapila do triedy IILF, kde uéila pani ugitelka Ziklova, moj pohl'ad spo¢inul doslova na zdutej
tvari ziaka Petra Brodnana. Videla som v jeho Crtach tvare tvrdost’ a bojovnost’ a to ma uistilo, Ze som nasla toho
pravého, ktorého uz dlhsiu dobu hl'adam. Povedala som mu, aby priSiel za mnou na ucebiiu €. 13. Odpoved’ znela
tvrdo: ,,Co vy so mnou chcete? “ Neusttipila som a oplatilo sa.

Tvrda praca, nacvik zru¢nosti a ziskanie vedomosti, ¢o je to barmanstvo, chytili Petra za srdce a pri prvej
prezentacii Skoly na 9. ro¢niku Medzindrodnej Barmanskej sitazi Juniorov DE KUYPER EUROCUP 2001 ziskal
1. miesto v SOFT DRINKu. Vitazstvo obhajil aj na sutazi VINEA CUP 2004 v Kosiciach, kde ziskal
v kone¢nom poradi krasne 3. miesto. Po skon¢eni §koly Peter odchadza pracovat’ do Viedne ako Gspes$ny barman,
kde pracuje dodnes a Zije tam aj so svojou rodinou. Barmanstvo sa mu stalo osudovym a zabezpecilo mu Zivobytie.

Ziak HA Janko Zvada ma tieZ svoje miesto v zozname Gspe$nych barmanov. Pre nasu kolu vybojoval
vysnivané 1. miesto v sut’azi VINEA CUP 2005 KoSice.

Zoznam uspeinych barmanov doplia Ziatka uebného odboru asnik Petra Deveckova. Pre nasu skolu vy-
bojovala krasne 2. miesto v sut’azi CASSOVIA CUP 2008 KoSsice. O rok svoje vitazstvo zopakovala a ziskala
v celkovom poradi 3. miesto CASSOVIA CUP 2009 Kosice.

Barmanstvo za¢ina dosahovat’ Coraz vy$$iu trovenn a mena zvu¢nych barmanov Lenka Triznova a ziak Jan
Juretka (HA) zaginajt pisat ZLATU ERU BARMANSTVA NASEJ SKOLY.

Alchymia tvorby mieSanych napojov sa stavala pre nas tajuplnou disciplinou, ktora nas uplne pohltila,
a tazili sme vytvorit napoje plné lahodnej chuti a kras, ktoré si zasliZia pozornost’ porotcov.

To sa nam aj podarilo, ked’ Lenka ziskala 1. miesto v kategérii SOFT DRINK na 12. ro¢niku Medzina-
rodnej Barmanskej sut'azi EUROCUP 2004 v PreSove. Zaroven obsadila v celkovom poradi sutaziacich nadher-
né 2. miesto v kategorii jednotlivcov.

O rok neskor, na 13. ro¢niku Medzinarodnej Barmanskej stit'azi EUROCUP 2005, ziskala uznavané ocene-
nie v ramci Slovenska — CENU SLOVENSKEJ BARMANSKEJ ASOCIACIE.

Na 15. roéniku MBS okuzlila aj svojou prirodzenou krasou a ziskala cenu MISS EUROCUP 2007. V tom
istom roku Lenka reprezentovala skolu aj na 2. ro¢niku stitaze FERNET STOCK 2007, kde ziskala vytazené 1.

miesto v celkovom poradi sut’aZiacich.
[
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Pokracujeme v d’aliich menach zvuénych barmanov a siitazné druzstvo Zlatej Ery barmanstva tvoril aj ziak
Jan Jurecka. Prezentoval nasu Skolu na viacerych Slovenskych a Medzinarodnych sutaziach v rdmci Slovenska
i Europy. Na sutazi FERNET STOCK 1. ro¢nik ziskal neCakané 2. miesto v celkovom poradi siitaziacich vo Zvo-
lene 2006. O dva roky sme sa tesili z 1. miesta STOCK CUP 2008 a zaroveni ziskal najvysSie ocenenie sit'aze
ABSOLUTNY VITAZ STOCK CUP 2008 v Prievidzi.

Po ukonceni $tadia na nasej Skole odchadza Jan Jurecka Studovat’ na Vysoku Hotelova Skolu do Prahy.
Pokracuje v praci barmana a stdva sa popularnym barmanom vo vychyrenych prazskych baroch. Povedal:
., Barmanstvo mi zmenilo Zivot a to doslova, stalo sa mojou osudovou cestou. Prisiel som sa podakovat’ pani ucitel-
ke Mgr. R Baranovej, ktora ma objavila a HMOV PhDr. I. Gresovej, ktoré mi venovali svoj cas a vtlacili pecat’ Bar-
manstva. Bez nich by som to nikdy nedokdzal a ani v sebe neobjavil. Odchadzam Studovat’ a pracovat do Australie,
kde budem na vas mysliet a Sirit' dobré meno nasej skoly. *

Bolo to ale radosti. Nasu latku vykonov sme postavili tak vysoko, ze ju nikto zo sutaziacich nedokazal
prekonat’, aj ked’ konkurencia bola vel'ka. A tak z obrovskej radosti ostavala vyzva do buducnosti. Vysoko polozenu
latku treba stoj €o stoj udrzat’ a nepolavit. Polozili sme si na nase plecia vel'ké bremeno. Pocas vyucovania na
hodinach TEO som si vypozorovala d’alsi talent, vtedy ziaka 2. ro¢nika HA Patrika Kovaca. Svoje miesto
zaujal pravom. Reprezentoval Skolu na 18. ro¢niku Medzindrodnej Barmanskej uatazi a ziskal 3. miesto
v kategorii SOFT DRINK na EUROCUPe 2010 v PreSove. V tspesnej reprezentacii nasej skoly pokra-
coval aj na Medzinarodnej gastronomicko-hotelierskej sutazi barmanov TOP GASTRO SLOVAKIA,
kde ziskal v celkovom hodnoteni sut'aZiaceho krasne 2. miesto v Namestove 2012. Svoju kariéru ukoncil
excelentnym vystipenim na sitazi CASSOVIA CUP, kde ziskal 1. miesto v KoSiciach 2012.

V roku 2009 som dostala triednictvo v .B — HA. Nesmierne som tzila vytvorit’ vo vlastnej triede
tim barmanov, ktorych srdce bude naklonené pre tito pracu. Na zaciatku sa mi to darilo a vSetko Usilie
a namaha, ktoré som do toho vloZila, stali za to. Chvile prezité pri nacviku zru¢nosti za zavretymi dverami
ucebne €. 13 st nezabudnutelné. Z tohto timu ostal verny barmanstvu ziak Jakub Spisék. Jeho odhodlanie,
vytrvalost’ a tvrda préaca stat’ sa barmanom mu priniesli ne€akané vysledky. Reprezentoval Skolu pocas ce-
Iych 5 rokov §tidia na HA. Velky uspech ziskal na 5. ro¢niku sut'aze CASSOVIA CUP. Postavil sa na
najvyssi stupen vitazov ,,ABSOLUTNY VITAZ sutaze KoSice 2011¢.

Svoj tspech zopakoval a ziskal 1. miesto na Barmanskej sut’azi klasik v kategorii Junior na 10.
roc¢niku ST. NICOLAUS CUP v Bratislave 2012.

Prekvapil nielen dokonalou technikou mieSania a novymi napadmi podévanie mieSanych napojov,
ale exceloval aj po vedomostnej stranke, kde na 21. ro¢niku MBS — JUNIOROV 2013 ziskal OCENENIE
ZA NAJLEPSIE NAPISANY TEST.

Je Cas odovzdat pomyselné¢ Zezlo pre dalSiu generaciu ziakov HA, povedal Jakub SpiSak.
Odovzdavam ho do rik ziacke Alici Berte Kubanc¢ikovej. Dufam, ze sa ho pevne uchopi a bude pokraco-
vat’ v naSich §l'apajach. Prvy Alickin ispech nas o tom presvedcil — ziskala 1. miesto na Barmanskej su-
t'azi CASSOVIA CUP 2014 v Kaosiciach. ,,Do buducnosti prajem vela uspechov, vela sil a neskutocne
velka vdaka tym, ktori mi venovali svoj cas, odbornost’ a lasku ku barmanstvu, pani ucitelke Mgr. R. Ba-
ranovej a pani hlavnej majsterke PhDr. I. Gresovej. Dakujem Vam.“

Zaver by som ukoncila slovami svetovo uznavaného odbornika v oblasti barmanstva pana MILO-
SA TRETTERA z CR: , Ak niekto pride na siitaz prvykrat a vyhra, je to ndhoda alebo slabd konkurencia.
Ak niekto pride na sutaz a vyhra niekolko razy za sebou, to je vel’ké umenie a treba sa pred nim poklo-
nit’. “ VELKE DAKUJEME vietkym ziakom, ktori presli touto cestou.
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Zdravy Zivotny Styl
vSetkymi zmyslami

Jesenné dni zdravia na
Hotelovej akadémii v Liptovskom
Mikuld$i maji svoju tradiciu.
Tento Skolsky rok sme zvolili té-
mu: Sampiéni nasich kuchyii.
Predmetova komisia spolo¢ného
stravovania a reStauracia Mladost’
pripravila  tyzden aktivit pod
nazvom: Festival zdravia nielen
na tanieri, ale aj v pohari.

Nasa cesta za zdravim sa
zacCala rozhlasovou relaciou, ktora
celej Skole pripomenula, preco je
dolezit¢ sa zdravo stravovat.
Kazdy den v tyzdni bol nie¢im
inym zaujimavy a pritazlivy.

Netradi¢né receptiry pri-
lakali do naSej resStauracie Mla-
dost’ tak stalych ako aj novych
zakaznikov. Jedalny listok oboha-
tili ziaci spolu s majstrami odbor-
ného vycviku o Specialne jedla:
posirované kuracie prsia s omac-
kou z pecenych paprik, fussilli s
lososom a vinovou omackou,
kuracia terina s brusnicami na
tekvicovom catni a mnoho d’al$ich
zdravych jedal.

Od 12. do 16. 10. 2015
nas navstivili Ziaci prvého stupna
zo ZS Stankovany a deviataci zo
ZS M. R. Martékovej z Liptovské-
ho MikuldSa v ramci programu
"Hovorme o jedle". Pod vedenim
vyucujucich odbornych predmetov
sa ziaci aktivne zapojili do tech-
nologickych cviCeni na témy:
Chlieb nas kazdodenny, Jesenné
hody zo zeleniny a Dobroty od
babicky z kysnutého cesta. 15. 10.
2015 sa uskutocnil obl'ibeny bar-
mansky cross v areali Skoly.

Jesenna paleta farieb a
zdravia ukézala svoje Caro v pia-
tok 16. oktobra vo vestibule skoly.
Slavnostnym prestrihnutim pasky
otvorila pani riaditel’ka Ing. Uli¢cna
Katarina vystavu a sut'az o najori-
gindlnejsi plod z Liptova, kreativ-
ne spracovanie zeleniny a ovocia,

ukazky carvingu, zrucnosti v krajani
cibule, degustaciu jesennych plodov
na tanieri aj v pohari a marketingové
aktivity — Cibul’a fest.

To vsetko ste mohli zazit’ na
naSej Skole 16. oktobra 2015. Recep-
tar zdravych jedal ponukal jedla na
ochutnavku a v tlacenej forme sluzil
ako darcek (motivacia pre pripravu
zeleninového ¢i ovocného pokrmu).
Vzajomnou spolupracou ucitelov,
majstrov odborného vycviku a
ziakov sme TtspesSne prezentovali
profesionalitu a tvorivost v gastro-
némii.

KedZe ulohou zdravého
stravovania je zabezpecenie: vitality,
pocitu spokojnosti so sebou samym,
dobrej nalady, pevného zdravia

a dlhovekosti, budeme zdravé jedla
propagovat’ a odporucat’ nielen sebe,
ale aj host'om Liptova.
Ing. Michaela Feriancova — ucitel’ka
odbornych predmetov

Gastro Cup junior
2016

Bronzovu medailu priniesol
Ondrej Jurco z IILE triedy, kto-
ry sa 29.1.2016 zacastnil suta-
ze Gastro Cup junior 2016 na
vystave Danubius Gastro
v Bratislave. Konkurencia bola
velka, sutazil s d’al§imi 23 ku-
chdrmi-juniormi. Povinnou
surovinou bola prepelica, ktora
Ondrej pripravil s rozmarinom
na redukcii z Cerveného vina,
medu a zadzvoru so zemiakovo-
bryndzovym gratinom,
v casovom limite 45 minut.

Hodnotiaca komisia Daniel Meli-
cherik, Ivan Vozar a Lukas
Fiirbach ocenili inovativny napad
a skvelé dochutenie sttazného
pokrmu. Chceme sa podakovat
vedeniu Skoly, ktoré vytvara pre
ziakov profesionalne podmienky,
aby sa mohli uspeSne pripravovat’
na svoje buduce povolanie.

Hovorme o jedle

V tomto Skolskom roku nés
pocas dni od 12.-16. 10. 2015
ZS M. R. Martikovej v ramci
programu "Hovorme o jedle". Pod
vedenim vyucujucich odbornych
predmetov Ing. Lukéacovej, Ing. Za-
jacovej a Bc. Luc¢anovej sa deti ZS
aktivne zapojili do technologickych
cviceni na témy:
Chlieb nas kaZzdodenny, Jesenné
hody zo zeleniny a Dobroty od ba-
bicky z kysnutého cesta.

Ing. Feriancova M.
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Nasa trieda vari lepSie ako vasa

Dna 7. 12. 2015 sa uskutocnilo skolské kolo
medzitriednej sitaze pod nazvom Nasa trieda vari lepsie
ako vaSa. Organizatorka sitaze Katarina Brezniakova
pripravila so spoluziakmi z III.A (Kmet) sttaz, ako su-
Cast’ Stredoskolskej odbornej ¢innosti.

Sutaze sa zucastnilo 12 druzstiev od 1. do 5.
ro¢nika. V zékladnom kole sutaziaci varili vylosované
recepty. Zistili, Ze aj priprava obyCajnej paradajovej ¢i
Vyber

semifinalistov bol naroc¢ny, pretoze sitaziaci pripravili

brokolicovej polievky nemusi byt jednoducha.

skvelé jedla — ryba Denisa Conku s Michalom Bendikom,
aj mucnik Jakuba Gloncdka a Adama Dzura nakoniec
porazili raznici z kuracieho mésa a tradicné sulance.

Do semifinale sa prebojovali 4 druzstva: DuSan
Benco, Zawisza David z 1.D triedy, Matej Multai a Jan
Mikus z ILD triedy, Branislav Michalko a Marek Suchtar
z III.A triedy a naSi piataci Jakub Glon¢ak a Adam Dzar
z V.B. Znova pripravili jedlo, ktoré si vylosovali. Odbor-
na porota zlozena z 3 porotcov - Milana Majera, $éfku-
chara z reStauracie Happy End z Jasnej, pani majsterky
Fronkovej a pani ucitel’ky Giraskovej - rozhodla, Ze do
finile postipi Branislav  Michalko a Marek Suchtar
z IIILA a Jakub Glon¢dk a Adam Dzur z V.B. Velka
pochvala patrila aj prvakom, za ich mucnik z listkového
cesta s ovocnou omackou.

Finale bolo napinavé, pretoze sitaziaci nemali
k dispozicii recepty. Zo surovin, ktoré dostali, sa sami
rozhodli, aké jedlo uvaria.

Porota pod vedenim $éfkuchara Milana Majera
stanovila vitaza, ktorym sa stal Branislav Michalko s
,navigatorom” Marekom Suchtarom. Pripravili perkelt

z morcacicho midsa. Tato dvojica pripravovala jedla
vyrovnanej kvality. Srdecne gratulujeme!

Priprava sitaze zabrala organizatorom vela casu.
Katarina Brezniakova pripravovala sitaz niekolko tyz-
diov dopredu. Vyber jedal, nakup surovin, pozyvanie
porotcov, organizacie sutaze a nabor sutaziacich boli
narocné. PoteSilo nas, Ze oproti pdvodne planovanym
Osmim sutaziacim, sa podarilo pripravit’ pracovisko dva-
nastim timom. Podaril sa zorganizovat aj prenos do
miestnosti TEC 1 pomocou Apple TV. Za pomoc pri
prenose patri pod’akovanie ucitelom panovi Pironciakovi
a pani Lukacovej. Sutaz finan¢ne podporilo vedenie
skoly a ZRPS.

Séfkuchar Milan Majer
cennych rad, a dafame, Ze spolupraca s nim bude

dal sataziacim vela

pokracovat.
M. Zajacova, ucitel’ka odbornych predmetov




,KULTURA JEDLA A VINA“

V uéebni STO 2 sa zrodilo somelierské umenie
JKULTURA JEDLA A VINA“ ktoré je zarukou
vel'kého umenia a obetavosti Studentov, ¢i uz byvalych,
ale aj sticasnych.

Som predovsetkym pedagog, vychovavatel’, ale
mojim konickom je pestovat u ziakov - buducich hote-
liérov - lasku ku ,,Gastronadhere” v oblasti sobaSenia
vina a jedla, nielen pre domacich hosti, ale aj zahranic-
nych, ktori pricestuji na ten zasny region; Liptov. Mam
rada svoju pracu a mam radost’ z uspechov nasich zZiakov
z HA LM.

Je to velkd neznama, ale rozhodli sme sa
v ramci krazkovej ¢innosti objavovat’ svet — ziaci od 1.
az po 5. rocnik HA — odborov pracovnik marketingu,
kuchar, ¢asnik, maju zaujem o ziskanie odbornych vedo-
mosti z oblasti kultury, degustacie a servirovania vina.
Stretavame sa sporadicky 1 az 2x tyzdenne. Do ucebne
zabludia aj milovnici tohto vzneSeného umenia.

29. 9. 2015 ziaci 3.A HA - navstivili hotelové zariade-
nia v Ziline — hotel Holiday Inn a hotel Polom, kde mali
moznost’ oboznamit sa s jednotlivymi poziciami hotelo-
vych pracovnikov v danom stredisku, vybavenostou
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hotelovych izieb, prezidentského apartmanu, ¢i apartma-
nu pre V.LP. klientelu. Presli sme aj vyrobnym usekom
ajeho vybavenostou. VVC vramci predmetu TOB
a OXH bol splneny.

15.10.2015 COV pri HA zrealizovalo - Someliersky
kurz -,,Somelier zac¢iato¢nik*

Za 0casti tried II.B a IILLE odbor kuchar, v pocte 16 Zia-
kov, sa realizoval someliersky kurz, kde im odborné
vedomosti odovzdavala profesionalna somelierka
a lektorka PhDr. Anna Ziklova a hodnotia komisarka p.
Sona Kasakovéa - majsterka odbornej vychovy.

Ziaci sa oboznamili s histériou vinarstva, s napojovou
kultirou a povolanim somelier v sucasnosti, jeho ume-
nim pri servise a sobaseni jedl4 a vina.

Po plodnom roku somelieri v su¢asnosti s neutichajucim
optimizmom a so svojim elanom obohacuju nielen seba,
ale aj hosti vnaSich hotelovych zariadeniach. Su to
v prvom rade kuchari IILE, ktori po absolvovani kurzu
»somelier zaciatocnik® pokracuju v ,,gastronadhere pre
hosti, ktori na tento gastronomicky zazitok nikdy neza-
budnu.

16.10.2015 — Aj v tomto roku sa nasi somelieri zapojili
do svetového tyzdna zdravej vyzivy pod ndzvom
,Zdravie nielen na tanieri, ale aj v pohari®.




il
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V mesiaci — November 2015 - exkurzia OS - LIGERO
- spolocenské zariadenie v Liptovskom Mikulasi typu
,Cognac academy®, kde sme mali moznost’ vidiet
a degustovat’” konak, brandy, cherry a taktiez vidiet aj
servis cigar. Exkurzie sa zucCastnili ziaci [II.A HA v ramci
odborného predmetov TOB a OXH. Aj toto je povolanie
budicnosti ,,Somelier v hotelierstve a gastronomii.

17.december 2015 - Exkurzia ziakov 1.a 2. ADNS
a 2.D- do Destilery - NESTVILLE PARK — Hniezdne
pri Starej Cubovni

V ramci odbornych predmetov STO,TOB, ale aj Potravin
anapojov sme zrealizovali vynimocnu prehliadku pre
uvedené triedy a pre Ziakov to bolo velkym prinosom aj

do praxe. Na§ VVC sme splnili planovanou prehliadkou -
Vyroba slovenskej Whisky a jej dozrievanie v sudoch,

pricom cely technologicky postup vyroby uslachtilého
alkoholického napoja sme mali moznost zazit
v Hniezdnom — Nestville Parku.

Exkurzia 17.12.2016

,Viano¢na kvapka Stedrosti IKV — Zakovce verzus
hotelaci. Vsetko sa to udialo jednou exkurziou a stalo to
zato !!!

Ziaci ILA DNS zorganizovali charitativnu zbierku pod
nazvom ,, Viano¢nd kvapka Stedrosti, kedy aspoinl
v tento Cas by sme mali mysliet' aj na tych, ktori prisli
o domov, tyrané zeny s detmi, opustené deti, alkoholo-
vo, ¢i drogovo zavislych l'udi, pricom prave ti sa v IKV —
v Zakovciach. Zbierku zimného ofatenia, hradiek, knih,
ale aj nemall financnu zbierku sme odovzdali v Institute
Krista Velkiiaza v Zakovciach, p. Kuffovi, ktory je
vel'kou autoritou a srdcom celého zariadenia. Po prijati
v zariadeni p. Kuffom, sme mali moznost’ nahliadnut’ do
tajov IKV, kde zije cca 280 lI'udi réznych osudov
a zivotnych pribehov.

Jedno maju spolocné — lasku a empatiu jeden k druhému.
Podrla tychto neobycajnych l'udi plati pravidlo: Vianoce
v chudobe - najkrajSie Vianoce. Tito I'udia sa vedia tesit
z malickosti.

Ked sa p. Kuffa prihovoril nasim ziakom so srde¢nym
pod’akovanim tohto $l'achetného ¢inu (ked’ mozno niekto-
ri su v tazkej zivotnej, ¢i socialnej situacii a predsa doka-
zu mysliet’ a pomdct’ tomu druhému), ktori sa pripravuji
na maturitu a bol velmi stru¢ny: ,,Vasa maturita je
potrebna, aby ste mali prislichajice zamestnanie, ale ma-
turita ,,byt’ dobrou matkou a dobrym otcom® je najdolezi-
tejSia vo vasom zivote.*

Svojim jednoduchym, ale bohatym Zivotom nas vsetkych

nielen oslovil, ale zanechalo to vnas hlboky

a nezabudnutel'ny zazitok.
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Workshop
Education 2016

V novembri 2016 sa naSa Skola za-
pojila do projektu Education 2016,
ktory funguje pod vedenim Mgr.
Branislava Grohlinga.

Nasa Skola sa bude Skolskom roku
2015/16 skolit’ v tychto oblastiach:
-kuchar

-cukrar

-barista

-carving

Na prvom Skoleni boli Ing. Lukaco-
va so ziakom Ondrejom Jurom
z lILLE pozvani do Svétého Jura, kde
sa nachadza Skola varenia. Cely den
tam mali moznost v ramci
,workshopu kuchar* pripravovat’
rozne jedla z ryb, kuracieho

a zajacieho mésa so znamym kucha-
rom Jarom Zidekom a taktiez
pripravovat rézne druhy omacok.
Pan Zidek nam ukéazal najnovsie
trendy foodstylingu na tanieri.

Ko¢ plny ovocia a zeleniny

Na druhom workshope sa zacastnili
Samuel Adamik (III.B), Peter Fa-
Siang (I.B) a Evka Svrc¢inova (IL.E)
pod vedenim Ing. Zuzany Girasko-
vej. Na odbornom seminari vyreza-
vania ovocia a zeleniny v hoteli
Chopin v Bratislave sme pod dohl’a-
dom péana Jozefa Hajnalu vytvorili
ko¢ krasne vyrezavanych kvetov.

Barista — Lavazza
Mgr. Zuzana Il'anovska sa spolu so

ziakmi Erikom Simkovi¢om (LB), |
Adamom Trepacom (II.B) a Mi-
chalom Gezikom (IIL.F) zcastnila

odborného workshopu v oblasti
baristiky. Ziaci pracovali sme pod
odbornym vedenim Roberta Bena
v akadémii Lavazza, kde sa mohli
zdokonalovat” v oblasti pripravy
roznych druhov kav.

FaSiangy
Fasiangy (mjasopust) je obdobie
od Troch kralov az do polnoci pred |

Skaredou — Popolcovou stredou.
Potom nasleduje 40 dno-
vy post (zavedeny az koncom 4.
storo¢ia krestanskou cirkvou) az
do Velkého piatku. Je to prechodné
obdobie medzi
FASIANGY- symbol veselosti,
zabavy, hodovania a pitia. FaSian-

zimou a jarou.

gy, Turice, Velka noc pride... jedna
z najznamejSich a na Slovensku
najroz§irenejSich faSiangovych
pesni¢iek. Malokto vSak vie, Ze jej
slovd nie st uplne pravdivé. Po
spravnosti nasleduje po FaSiangoch

Velka noc a presne sedem tyzdiov
po Velkej noci prichadzaju turiéné
sviatky. FaSiangy si prechodom
medzi zimnym a jarnym obdobim.

Pocas faSiangov prevlada bujara
zabava, organizuju sa svadby a za-

bijacky. Hlavne posledné tri dni st
vyplnené zabavami, nadmernym
pitim a jedenim. Posledny Stvrtok
pred koncom fasiangov sa v minu-
losti nazyval aj tu¢ny Stvrtok, l'udia
tancovali a spievali na uliciach.
Jednym slovom — svet je pocas
faSiangov ,,hore nohami®“. Aj na na-
Sej Skole sme si pripomenuli netra-
di¢ne faSiangovu veselicu
s mnozstvom gurmanskych $pecia-

lit, muziky a veselosti. Do priprav

boli zapojeni nielen ucitelia, ale
hlavne ziaci, pretoze je to odkaz
pre budtice pokolenie.

Kurz animatorov

v CR aj tento rok
uspesny
Zaciatkom februédra 2016 sa konal
v spolupraci s Agenttrou Prostaff
z Popradu v poradi uz 4. ro¢nik
Kurzu animéatorov v CR. Aj tento
ro¢nik bol vel'mi Gspesny, ztcastni-
lo sa ho 35 ziakov nasej gkoly. Ziaci
snadSenim absolvovali dva dni
plné zdbavy, smiechu, pohybovych
aktivit, ale i ziskavania novych po-
znatkov a vedomosti pod odbor-
nym vedenim pana Mgr. Roberta
Cernéka, ktory ma dlhoro¢né ska-
senosti s pracou animatora. Ziaci si
otestovali vlastné jazykové schop-
nosti, pohybové nadanie a objavili

v sebe skrytt hereckd dusu i tvar
zabévaca.
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Ich spdtna vdzba bola velmi pozitivna, Preto budeme vel'mi radi, ak sa stredoskolskej odbornej ¢in-
¢o nas velmi te$i. Sme presvedceni, ze nosti zacastnite. Mate vel’ku prilezitost’ ukazat’ svoje schopnos-
mnohi znich budd mat v budtcnosti ti a vedomosti aj z oblasti Zivota, ktoré nie s priamo napliou
prileZitost si pracu animétora aj vyska- predmetov, ktoré sa v $kole uéite. Nevéhajte a skuste to. Ucas-

Sat priamo v zariadeniach CR. Pevne
verime, Ze buduci ro¢nik Kurzu anima-
torov v CR 2017 bude rovnako tspes-
ny ako ten tohtoro¢ny.

tou v SOC mézete len ziskat':

-preukazete svoje schopnosti, o ktorych ini nevedia, milo tym
prekvapite predovsetkym  svojich ucitelov

-naucite sa pisomne spracovavat’ svoju odbornu pracu

Ing. Beata Vagacova -naucite sa prezentovat’ svoju pracu pred verejnost'ou

-budete kladne hodnoteni

-moézete sa zucastnit’ vysSich postupovych miest (az celoslo-
venskych)

-rozvijate svoje znalosti a schopnosti

-tato Cinnost’ urCite prispeje k lepSej priprave na maturitné
skusky, tvorbe referatov alebo k napisaniu neskorSej bakalar-
skej ¢i diplomovej prace.

Za poslednych niekol’ko rokov reprezentovalo nasu skolu mno-

ho ziakov aj na krajskych kolach, ba aj na celoslovenskom.
o Boli sme vel'mi milo prekvapeni velkymi vedomostami ziakov
Preco pisat’ SOC v oboroch, ktoré ich zaujimaji. Verime, e sa SOC-ky zacast-

Stredoskolské odbornd innost (SOC) je nite v ¢o najvacSom pocte a ze ukdZzete aj inym svoje vedomos-

. Lo o o X 1 ti a schopnosti.
zaujmova cinnost’ ziakov denného Studia p

strednych $kol, ktorej sa venuju v Skole
v Case vyucovacieho procesu a mimo vyu-
¢ovania, vo svojom vol'nom c¢ase.

Olympijské rekordy v anglickej olympiade
Olympiada predstavuje sitaz najlepSich z najlepSich a nemusi ist’ prave o Sportové podujatie, ktoré sa uskutoc-
nuje kazdé Styri roky. V tomto $kolskom roku ma uz svoje osemro¢né pokracovanie. 21 najlep$ich Studentov,
nominovanych z radov ucitelov anglického jazyka, sa zcastnilo skolského kola, ktoré sa uskutocnilo 11. 12.
2015. Vsetci preukazali svoju ,,olympijskil zdatnost™ v jazykovych zru€nostiach. Medzi tieto patrili posluch
s porozumenim, gramaticky test, slovna zasoba, Citanie s porozumenim a komunika¢né zruc¢nosti vo forme
hrania roli, obrazkového pribehu ¢i diskusie.
V anglickom jazyku v Skolskom kole sa sttazilo v troch kategoriach a tu je vysledkova listina
OLYMPIADA V ANGLICKOM JAZYKU

v kategorii 2A ] I s
1.miesto Michal RYBIN (1.B)
Samuel WOSINSKI (2.B)
2.miesto Lukas MACIK (2.D)
3.miesto Tomas MLYNCEK (1.B) OQ}O
v kategorii 2B 5 ) L, .
1.miesto Ivana SAMASOVA (5.B) GHM E_Sl
2.miesto Matus STANIK (5.A) ol '
3.miesto Eliska BALAZOVA (3.C)

Katarina KOVACOVA (5.B)
V skolskom kole sme odmenili vSetkych tcastnikov sladkou odmenou a prvi traja sut'aziaci dostali odmenu vo
forme skolskych potrieb.
Vitazi Skolského kola v olympiade z anglického jazyka, Michal Rybin a Eliska Baldzova, postipili do obvodné-
ho kola olympiady, na ktorom sa obaja umiestnili na peknom 3. mieste.
PK CUJ
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Kviz z nemciny

Tak ako minuly rok, aj
tento sa ucebiiou €. 7 ozyvala ne-
mcina; nasi ziaci zmerali sily vo
vedomostiach o nemecky hovo-
riacich krajindch. Sutaziaci boli
rozdeleni do dvoch kategorii: na
zaciato¢nikov a pokrocilych.
Kategoriu zaciato¢nikov vyhrala
Majercikova Mirka z III.C triedy,
druhé miesto obsadil Jan Kratky
z LB triedy a dve tretie miesta
patrili Dominike Kustrovej z [.A
a Laure Turyovej z IL A triedy.
Kategoriu pokrocilych  vyhral
Timotej Blahunka zo IV.B, druhé
miesto patri Patrikovi Kro¢anovi
zo IV.A a Nazarij Semyaniv
zo IV.A skon¢il ako treti.

Verime, Ze okrem peknych
vecnych cien si ziaci odniesli aj
nové vedomosti a dobru naladu.
Vitazom srdecne blahozelame.
Dovidenia o rok !

Vasi nemcinari :)

Vianoc¢né preteky —
OK plavanie SS

Dna 15. 12. 2015 sa uskutoc-
nili v liptovskomikuld$skej plavarni
Viano&né preteky v plavani ZS a SS.
Nasu skolu reprezentovali 3 Ziaci:
Fia¢an Andrej (I.C) — 100 m VolIny
spdsob — 4. miesto, 50 m Motylik — 3.
miesto; MatoSova Petra (I.A) — 100
m Volny spdsob - 2. miesto, 50 m
Motylik - 3. miesto a ¢asom 0:43,16
min. si urobila osobny rekord. Na 100
m Prsia nas reprezentovali Rybin Mi-
chal (I.B) a MatoSova Petra (I.A) —
konkurencia bola velka. Preteky sa
koncili poslednou disciplinou — love-
nim zivého kapra. Na Andreja sa
usmialo Stastie a ulovil hod pod vo-
dou vo svojej kategérii juniorov.
Dobru chut' Andrejovi a celej rodine

pri Stedrovecernej veceri!

Vsetkym d’akujeme za uspesnu repre-
zentaciu. (HOS)

Lyziarsky kurz v
Jasnej

Tak ako minulé roky,
aj tento sa ziaci prvého ro¢nika
naSej Skoly zucastnili lyziar-
skeho kurzu v Jasnej. Celkom
43 ziakov, traja pedagogovia a
zdravotni¢ka obyvali Hotel
Liptov od pondelka do piatku,
odkial' kazdy den vyrazali na
svahy. Novinkou boli dvaja
snowboardovi inStruktori z ly-
ziarskej Skoly Maxiland, ktori
odovzdavali svoje znalosti
nasSim ziakom. V stredu poobe-
de sme navstivili Horsku sluz-
bu na Otupnom a nasledne sme
sa lanovkou vyviezli na Cho-
pok. Piatok sme pre cely kurz
pripravili stitaz v slalome, kde
si vSetci zmerali svoje lyziar-
ske zrucnosti, ¢1 zrucnosti na
snowboarde.

Prievan - obcasnik Hotelovej akadémie
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